DOMALINE

LL'OSTAL CAZLES

ESTIBALS
D.O. MINERVOIS

Variedades:
60 % Syrah, 20 % Grenache, 20% Carignan.

Reposo:
12 meses en barricas de raoble frances.

Grado Alcohalico:
14.0 %.

Temperatura de servicio:
170 C.

Notas de Cata:
La capa es intensa, de un granate profundo. En nariz, se descubre un
vino poderoso y complejo, un perfume de frutos rojos y notas de
regaliz. Agitando copa, se destaca un bouquet de aromas florales y
avainillados. El atagque es amplio y sedoso. Dotada de una bella
acidez, en laboca aparece frescuray equilibrio, con una permenencia

sostenida.

Maridaje:

Se recomienda acompanar con todo tipo de carnes con salseados,

incluido carnes de caza y carnes rojas. ldeal tambien con comida

especiada y queso.
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